POUR COMMENCER

Jambon Ibérique Cebo

Pan con Tomate

Foccacia
Buffala & Basilic

38€ 18€
Fleur de Courgette Barba juan & Panisse
Beignets, Yaourt Grec Curry & Menthe 6 pieces
22 € . 18€
Artichaut Veau
Roquette, vieux Parmesan & AN Vitello Tonnato, Cdpres
Truffe d’été p 36€
34€
Burrata Fumeée Loup
Olives vertes, Carpaccio, huile d'Olive, Citron
Cecina de Beeuf & Focaccia < & Piment d’Espelette
35€ 40€[52€

SERVICE CONTINU DE12H 30 A 22 H 30

Prix nets en euro, incluant TVA, service et contribution employés de 4% Merci de noter que les chéques ne sont pas acceptés

Une carte des allergeénes est d votre disposition sur demande




SALADES

Nicoise César
Thon, Anchois, Olives, CEufs, 4 Romaine, Poulet croustillant,
Tomates et Poivrons Bacon, CroGtons & Parmesan
34¢€ 36€
Tomate [aitue
Buffala, Herbes A N Avocat, Artichaut &
du Jardin p huile d'Olive
34¢ 28 €
TARTARES
Thon Boeuf
Avocat & Wasabi ’ Classique, au couteau
40€ -y, 38€
VIANDES & POISSONS
Entrecote Seriole
Echalote confite, sauce Béarnaise 64 € Fagon Aioli, Legumes vapeur 54 €
Poulet Fermier Daurade
Supréme réti, condiment 4 Entiére, sauce Vierge 62 €
comme une Piperade 42 € ~
Ribs de Porc Poulpe
Caramélisés, Cébettes & Arroz Bomba gratiné & Piquillos 48 €

Oignons frits 52 €




PASTA

Linguine Paccheri
Vongole & s Tomate, huile d’'Olive au Basilic
Poutargue & Parmesan

AN
56 € 38€

FINGER FOOD

Cheeseburger Double cheeseburger
avec frites 48 € avec frites 56 €
[.obster roll p Chicken César Roll
42¢€ 34¢€

ACCOMPAGNEMENTS

[.égumes grillés ’ Purée
5 -
[Légumes verts Riz saute
Frit
rites 15 €

SERVICE CONTINUDE12H 30 A 22 H 30

Prix nets en euro, incluant TVA, service et contribution employés de 4% Merci de noter que les cheques ne sont pas acceptés
Une carte des allergénes est & votre disposition sur demande




DESSERTS

Nos desserts évoluent au fil des saisons
et de l'inspiration du chef

22 €

SIGNATURE pour 2 personnes

['Tle Flottante

Vanille de Madagascar

28 €
FRUITS DE SAISON
S M X1,
38€ 64 € 90 €
PASTEQUE
S M X1,
22 € 38€ 52 €
GLACES & SORBETS

Glace Vanille givrée Madagascar

Glace Chocolat Guanaja 70%
Glace Pistache de Bronte

Glace Vanille & Noisettes caramélisés
caramel salé

22 €

Sorbet Fraise Sanga
Sorbet Citron d'Eze
Sorbet Verveine Citron confit

Sorbet Figue et Thym,
Orange confite
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